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MORGON

CEPAGE : 100 % gamay noir a jus blanc
AGE DE LA VIGNE : 40 ans.
SOL : Arénes granitique

CLIMATS : Les Charmes, Corcelette

CULTURE : Cahier des charges de I'Agriculture
Biologigue

VENDANGES : Exclusivement manuelles
VINIFICATION : Macération carbonique en

grappes entieres, fermentation alcoolique en levures
indigénes

ELEVAGE : Sur lies fines en cuve béton pendant 8
mois

Vin non collé, non filtré, trés légérement
sulfités.

Appellation d’Origine Protégée
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